Er du med pa den grgnne trend?

7 ud af 10 adspurgte takeaway-restauranter ser flere planter pa menuen om 3 ar

\ BURGER

Crispy tempehbgf, syltede radlgg og smokey chipotle
'‘Mexican marvel’ med pulled plant protein og avocado

Klassisk cheeseburger med lpg og tomat

PASTA ¢

Gnocchi i spicy tomatsauce med rgget ‘pimp-my-roni’

Ravioli med spinat og smarbgnner Q

TILBEH@R

Cheesy loaded fries med chili

Curly fries med hvidlggsdip

’ Sprgde rosti
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Mere plantebaseret i fremtiden

| en nylig analyse af tendenser i branchen fra Danmarks Restauranter og
Caféer, svarer 7 ud af 10, at det er sandsynligt, at planter pa menuen far
stgrre betydning i fremtiden:

| dag ligger salget af plantebaserede maltider relativt lavt hos de fleste
take away restauranter, men vores nye tendensanalyse for 2024 for
branchen peger pa at salget af plantebaserede maltider ogsa med
beelgfrugter vil stige de naeste 3 ar. Vi har store forventninger til at
planter kommer til at fylde mere pa menuen.

Jakob Zeuthen, Klima- og fedevarepolitisk chef, DRC

Et darligt udvalg af plantebaseret kan koste flere gaester end du tror

Nar en gruppe venner, kollegaer eller familie skal vaelge et spisested, veelger
de ofte et sted, hvor alle kan finde noget at spise. Hvis bare én i gruppen er
veganer, og der ikke er noget at veelge imellem - sa vaelger hele gruppen
ofte et andet sted.

Tips til at komme i gang med det grgnne

Hav mindst 2 gode plantebaserede muligheder pa menuen
Gogr det til en ret du selv vil spise - og ikke bare et alternativ
Gor det synligt: markedsfer retterne tydeligt



